
La Brasserie Roland Garros rend  
hommage à une figure emblématique 
de La Réunion. À l’image du pionnier 
de l’aviation et enfant péi, nous tra-

çons notre propre trajectoire : une brasserie à la  
française, authentique et fièrement réunion-
naise.

Ici, on cultive l’esprit des brasseries parisiennes : 
une cuisine de tradition, intemporelle, préparée 
dans les règles de l’art. On y sert des plats faits 
maison, à partir de produits bruts et de qualité, 
travaillés avec respect et simplicité – et comme 
le disent de nombreux grands chefs « la cuisine 
simple, c’est ce qu’il y a de plus compliqué. »

La Brasserie Roland Garros, c’est une table ras-
surante et vivante où se croisent aussi bien les 
habitués du quartier, les voyageurs curieux et 
les amoureux du bon vivre.

Des produits issus du circuit court, le label 
Maître Restaurateur comme gage d’exigence, 
un service attentionné et une cuisine généreuse : 
tout est fait pour préserver l’essentiel, le goût de 
l’authentique et le plaisir du partage.

Pourquoi Roland Garros ?
Dès les années 1850, deux bâtiments marquent 
l’entrée de Saint-Denis, véritables points de pas-
sage vers l’île et le monde. Parmi eux, l’Hôtel des 
Douanes, qui abrite aujourd’hui notre brasserie.
Sous le regard bienveillant de la statue de  
Roland Garros, la Basserie se fait elle aussi pont 
entre deux horizons : tradition française et tra-
dition créole. Les plats traversent les océans 
pour se poser au cœur de Saint-Denis, dans un 
lieu où époques, cultures et générations se ren-
contrent. Porter le nom de Roland Garros, c’est 
prolonger l’esprit des pionniers : courage, au-
dace et ouverture au monde.

A PARTAGER 
PLANCHE de charcuteries...............................  17,50 € 
Chorizo, saucison sec, lomo, serrano
Assiette de 4 fromages.................................... 15,90 € 
PLANCHE de  charcuterie fromage............22,00 € 
Samoussas................................................................  6,50 € 
6 pièces
Bonbons piments.................................................  6,50 € 
6 pièces
CUISSES DE GRENOUILLES................................... 12,00 € 
En persillade
Mix créolités.......................................................... 11,00 € 
3 samoussas, 3 bonbons piments, 3 bouchons
aiguilletteS de poulet......................................  8,50 € 
Sauce piment RG
friteS de patate douce ........................................7,50 € 
Sauce aïoli
Mix terre mer.........................................................  16,00 €

Aiguillettes de poulet , tapenade, rillettes, frites de 
patates douces, sauce aïoli, sauce piment chinois
BOUCHONS DE POULET.........................................  6,50 € 
6 pièces 

ENTRÉES
Terrine de foie gras «Maison»....................  21,00 € 
Os à moelle............................................................. 12,00 € 
En entrée où idéal pour accompagner  
vos pièces de bœuf
poireau en vinaigrette ,................................... 9,00 € 
œuf poché, sauce suprème aux herbes fraicheS, 
copeauX de parmesan.......................................  12,00 € 
Escargots au beurre d’ail et persil
6 ESCARGOTS   12,00 €  |   12 ESCARGOTS    21,00 €



SALADES
Salade Caesar............................................................................................................  19,50 €

Mélange de salades, poulet mariné, tomate, œuf dur, croutons, co-
peaux de parmesan et sauce Caesar. 
Salade Gourmande................................................................................................  28,00 € 
Mélange de salades, tomate, pommes de terre, magret cuit au sel, ef-
filloché de cuisse de canard confite, foie gras «maison», toasts, vinai-
grette balsamisque.
Assiette Océane........................................................................................................  26,00 €

Mélange de salades, carpaccio de saumon cuit au sel, zourite en per-
sillade, poèlée de crevettes, tartare de poisson, pommes de terre. 

LES POISSONS
 
Tartare de poisson du jour.............................................................................  22,00 € 
Frites et mélange de salades
Filet de légine à la vanille et amandes grillées....................................  31,00 €

Riz blanc 
mouleS marinère......................................................................................................  24,00 € 
Sauce carry, sauce bleu
steack de thon albacore de l ocean indien .........................................  26,00 €

Purée et légumes du moment, sauce miel soja et graines de sésame 
Poisson du jour  selon arrivage ...............................................................  29,00 € 
Purée et légumes du moment, beurre maître d’hôtel
Poêlée de poulpe à l’ail et paprika fumé.....................................................  26,00 €

Tagliatelles et légumes du moment 

LES VIANDES
Tartare de bœuf.......................................................................................................  21 ,50 €

Frites et mélange de salades 
Burger du RG.............................................................................................................  21,00 € 
Bœuf ou poulet ou burger de galette végétarien , frites et mélange de salades
Magret de canard sauce bonbon tamarin.............................................  30,00 €

Frites et légumes du jour 
filet de bœuf  gratin dauphinois  salade.................................................  32,00 €

Sauce au choix : sauce bleu , foie gras , moutarde ancienne , poivre vert
Pièce du boucher gratin dauphinois, salade........................................  32,00 €

Demandez conseil à notre serveur 
Escalope de poulet a la crème de morille .............................................  25,00 € 
Tagliatelles
Omelette AU CHOIX ..................................................................................................  15 ,50 € 
Achards, jambon, fines herbes ou fromage 

Supplément os à moelle.......................................................................................... 5,50 €

Idéal pour accompagner vos pièces de bœuf 

Supplément GARNITURE FRITES DE PATATE DOUCES ......................................  2,00 €



LES TRADITIONS DE LA REUNION	
L’iconique Rougail saucisses.........................................................................  23,50 € 
le mythique Cabri massalé.................................................................................  24,00 € 
l’incontournable Civet zourites.................................................................  24,00 €

AU TEMPS DE ROLAND	

L’incomparable Tête de veau pommes de terre vapeur ...............................2 1 ,50 €

Pour les amateurs,  Andouillette 5A frites et mélange de salades.......26,00 € 
confit de canard pommes rissolées et mélange de salades  .............25,00 € 
La savoureuse Langue de bœuf SAUCE PIQUANTE riz blanc.................... 22,00 € 
Blanquette de veau à l’ancienne riz blanc parfumé ...............................  23,00 €

 

LES RENDEZ-VOUS	
Lundi : Romazava Boeuf RIZ BLAnc..................................................................  22,50 € 
mardi : saucisse «péi»  brioché, sauce au vin rouge de cilaos ...  21,00 € 
Mercredi: Rognons de veau À LA GRAINE DE MOUTARDE.....................  21,00 €

Frites et salades mélangées  
Jeudi : Bourguignon de bœuf PURÉE DE POMMES DE TERRE.............  23,00 € 
Vendredi : Rougail Morue GARNITURE CRéole.........................................  21 ,50 € 
samedi : bol renversé au filet de kangourou.......................................  26,00 € 
Dimanche : Gigot d’agneau, gratin dauphinois, salade...................  25,00 €

MENU ENFANT 
MENU ENFANT.................................................................................................................  14,00 € 
1 boisson au choix (sirop, soft ou jus de fruits, 1 plat au choix 
 (jambon, steak haché, poisson grillé ou filet de poulet à la crème)
(frites, légumes ou pâtes) 1 dessert au choix ( 1 boule de glace ou 
salade de fruits)
Mini-burger de bœuf ou de poulet ............................................................. 15,00 €

Frites et légumes du jour



LES COUPES DE GLACE 
Les parfums
Arc En Ciel, Café, Caramel Beurre Salé Cho-
colat, Coco, Buenassima, Foret Noire Géra-
nium,Jasmin,Kulfi,Marron, Menthe-Choco-
lat, Miel - Gingembre, Nougat, Nutella, Rose 
Coco Cardamone, Spéculos Vanille, Yaourt 
Marbré Fruits Rouges,
Ylang Ylang, Snikers, Ananas, Citron, Fraise 
Goyavier, Letchi, Orange sanguine, Fruits 
des bois, Mangue, Tangor, Passion, Tamarin  
 
Hibiscus, Grand Marnier (Avec alcool) 
1 boule...........................................................  3,50 € 
2 boules........................................................  6,50 € 
3 boules....................................................... 9,00 € 

Topping ..........................................................1.50 €

M&M’s, Oréo, Vermicelle, Spéculos, Crumble, 
Nougatine, Fruits contits
Banana split.............................................  12,00 € 
Banane, glace fraise, vanille, chocolat, sauce 
chocolat et Chantilly
Pèche Melba..............................................  12,00 € 
Glace vanille, pêche au sirop, coulis fruits 
rouges et Chantilly
Chocolat Liégeois................................ 11,00 € 
Glace chocolat, sauce chocolat et chantilly
 

Café Liégeois............................................. 11,00 € 
Glace café, sauce café et chantilly
POIRE BELLE HÉLÈNE.................................. 12,00 € 
Glace vanille, poire au sirop, sauce Chocolat 
et Chantilly, boudoir, amande grillées
Dame blanche............................................ 11,00 € 
Glace vanille, sauce chocolat et Chantilly
Colonel Balien avec ou sans alcool... 11,00 € 
Sorbet citron combava, rhum blanc, comba-
va râpé, chantilly, meringue, amande
CARAMELEON............................................... 13.00€ 
Glace spéculos, vanille, caramel beurre salé, 
sauce caramel beurre salé, biscuit spéculos 
«maison », chantilly, amandes grillées
PITON DES NEIGES AVEC OU SANS ALCOOL ............14,00 € 
Sorbet Coco, Ananas, coco râpé, coulis 
ananas, boudoir, meringue, chantilly, vodka
Fleur des iles avec ou sans alcool......  12,00 € 
Sorbet ylang ylang, jasmin, geranium, Marie 
Brizard, chantilly, meringue, amandes grillées
Roland Garros.....................................  16,00 € 
Sorbet ananas, mangue et passion, ananas 
au sirop maison, coulis d’ananas maison, 
chantilly, meringue, amandes grillées
Exotica........................................................  12,00 € 
Sorbet ananas, mangue et passion, ananas 
au sirop maison, coulis d’ananas maison, 
chantilly, meringue, amandes grillées
Flamboyant...............................................  12,00 € 
Glace yaourt marbré au fruit rouge, vanille, 
sorbet goyavier, coulis de fruit rouge, chan-
tilly, meringue, amandes grillées

LES DESSERTS
CrÊme brulée à la vanille de Bourbon......................................................... 10,50 € 
Tarte tatin ......................................................................................................................  1 1 ,70 € 
le SavouReux Opéra du RG................................................................................... 1 1 ,50 € 
Salade de fruits frais............................................................................................... 9,50 € 
Crêpe au sucre.............................................................................................................  6,00 € 
entremet au tout chocolat ...............................................................................10,50 €

Île flottante.................................................................................................................... 9,50 € 
ProfiTeroles au chocolat................................................................................. 12,50 € 
gÂteau patate et sirop de galabé..................................................................... 11,00 € 
Café gourmand.......................................................................................................... 11,00 €


