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Informations et réservations
Par téléphone : 0262 94 26 27
Par mail : seminaire.creolia@exsel.re
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de C ampagne Jacquart

offerte a I'arrivée

Erlrees

Petite brioche maison au Foie-gras parfumé a la truffe,
réalisés par le Chef
Tartelette a la ganache de Foie-gras
Saumon en Bellevue
Huitres
Plateau de charcuteries
(assortiment de cochonnaille et volaille)
Assortiment de terrine de Foie-gras, 2 saveurs
Ceviche de dorade a la pomme granny Smith
Assortiment de créolités
Verrine mangue-letchi marinée au citron vert

et son gravelax de saumon

Créme brGlée au Foie-gras
Salade exotique au saumon fumé

Salade facon périgourdine et Foie-gras
Traditionnels sarcives au poulet
Boudin blanc roti
Crevette vapeur
Duo de tataki de saumon et thon
Verrine de compoté mangue-basilic et coriandre, crevette poélée
Verrine de guacamole et chantilly a I'aneth, saumon fumé

CEuf mimosa aux ceufs de saumon

Gnocchis aux champignons

Raviole ricotta épinard et sa creme de saumon fumé
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Buflor ohaud

Légine au citron confit
Pavé de saumon roti et sa fondue de poireaux
Carry camaron combava
Noix d’entrecote
Fintade farcie, morille Armagnac et sauce au foie gras
Purée de pommes de terre a la truffe
Riz a lacréole
Agneau confit a la creme d’ail

Gratin de chouchou et palmiste
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Assortiment de fromages
Brie a'la truffe d'été, crémeux de Bourgogne a la truffe,
Saint-Marcellin, Saint-Nectaire , fromage de chéevre, Comté affiné

18 mois, Ossau-lraty, Bleu de Bresse

Wegyerly

Royal au chocolat
Paté créole
Salade de fruits frais
Cascade de fruits de saison
Macarons
Entremets mangue et letchi
Pie-Neuf
Cannelés
Tartelette citron meringuée
Entremets 3 chocolats

Panna cotta aux fruits rouges
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