
TapasTapas
FRITES DE PATATES DOUCES...............................................................6,50 €

BEIGNETS DE CALAMARS, SAUCE TARTARE...............................7,50 €

ONION RINGS...............................................................................................6,00 €

ASSORTIMENT DE CRÉOLITÉS (8 pièces)......................................9,00 € 
bouchons vapeur, bonbons piment, samoussas fromage,  
samoussas poulet 

BOUCHONS POULET VAPEUR (6 pièces).......................................5,00 €

Les SaladesLes Salades
SALADE DES TROPIQUES.................................................................... 16,50 €

Bouquet de salade, tomates, légumes locaux de saison marinés  
et grillés, achards de légumes et vinaigrette balsamique maison.

SALADE TI CHÈVRE SOLEIL................................................................ 18,50 €

Bouquet de salade, tomates cerises, toasts de chèvre, miel,  
lardons, cerneaux de noix et vinaigrette balsamique maison.

SALADE CÉSAR
Bouquet de salade verte, tomates, œufs durs, parmesan,  
croûtons et vinaigrette César.
- Version Poulet : .....................................................................................  18,50 €

garnie de poulet pané croustillant
- Version Crevettes : ................................................................................ 19,50 €

accompagnée de crevettes panées panko

Les PoissonsLes Poissons
TARTARE DE THON CLASSIQUE......................................................20,00 €

Thon rouge, huile d’olive, citron, persil, oignons et cébette. Servi  
avec frites et bouquet de salade.

TI TARTARE DES ÎLES............................................................................. 21,00 €

Thon rouge, huile d’olive, ananas, concombre, pomelos et tomates  
cerises, parfumé au combava. Servi avec frites et bouquet de salade.



THON MI-CUIT (≈180 g).......................................................................... 19,00 €

Snacké à la plancha, servi avec frites et bouquet de salade.

FILET DE CAPITAINE (≈200 g)............................................................ 18,00 €

Snacké à la plancha, servi avec frites et bouquet de salade.

LONGE D’ESPADON (≈180 g).............................................................. 18,50 €

Snackée à la plancha, servie avec frites et bouquet de salade.

TRILOGIE LA KAZ LA MER................................................................... 24,00 €

Thon, espadon et capitaine à la plancha, servis avec frites et  
bouquet de salade.

Accompagnés d’une sauce au choix : coco curry, crème de  
poivrons ou chimichurri.

Les ViandesLes Viandes
ZÉPICES ET VOLAY.................................................................................. 16,00 €

Brochette de volaille marinée aux épices tandoori, oignons et  
poivrons, servie avec frites et salade.

ENTRECÔTE (≈280 g)............................................................................29,00 €

Grillée et cuite selon vos préférences, servie avec frites et salade  
ou légumes du moment.

MAGRET DE CANARD (≈300 g)........................................................29,00 €

Grillé et cuit selon vos préférences, servi avec frites et salade.

Les PâtesLes Pâtes
TAGLIATELLES FRAÎCHES À L’ARRABBIATA.............................. 15,00 €

Sauce tomates concassées, ail, huile d’olive, persil, parmesan  
et piment vert.

TAGLIATELLES FRAÎCHES FAÇON CARBONARA.....................17,00 €

Lardons, oignons, crème, jaune d’œuf et parmesan.

TAGLIATELLES FRAÎCHES CRÉOLES COCO................................17,00 €

Pâtes au poulet, lait de coco parfumé au curry, crème et oignons.

Sauces au choix: poivre, bleu ou chimichurri.



La Réunion Lé LaLa Réunion Lé La
CARI POULET.............................................................................................. 14,00 €

Morceaux de poulet, oignons, tomates, curcuma et gros piment.  
Accompagné de riz, grains et fricassée de brèdes du moment.

ROUGAIL SAUCISSES............................................................................. 15,00 €

Saucisses fumées artisanales, oignons, tomates. Traditionnellement  
accompagné de riz, grains et fricassée de brèdes du moment.

CARI CAMARONS..................................................................................... 19,00 €

Crevettes tropicales, tomates, oignons et gingembre. Accompagné  
de riz, grains et fricassée de brèdes du moment.

Les Burgers PéiLes Burgers Péi
CLASSIQUE BURGER............................................................................... 17,50 €

Pain burger macatia, sauce burger maison, tomate, salade, 
 oignons et cheddar.

ALAMANDA BURGER............................................................................. 21,00 €

Pain burger macatia, sauce burger maison, oignons confits  
Piton Maïdo, tomate et salade.

Les burgers sont soit au boeuf soit au poulet croustillant  
Accompagné de frites et salade.

MENU MARMAILLES............................................................................... 12,00 €

Au choix: poulet croustillant, steak haché, mini rougail saucisses ou 
 mini cari poulet.
+ 1 soft ou 1 jus de fruits (25 cl)

Liste des allergènes disponibles sur demande 



Les DessertsLes Desserts
TI BRÛLÉE BOURBON — Crème brûlée vanille.............................. 6,50 €

CARPA’ZANAS — Carpaccio d’ananas...............................................7,00 €

MOELLEUX AU CHOCOLAT................................................................... 9,50 € 
et sa boule de glace vanille, pointe de chantilly.......................................... 

CAFÉ/THÉ GOURMAND (3 mignardises du moment)...............9,00 €

Les GlacesLes Glaces
- 1 BOULE........................................................................................................ 2,50 €

- 2 BOULES.................................................................................................... 4,50 €

- 3 BOULES....................................................................................................6,00 €

Parfums au choix : vanille, café, caramel, fraise, ananas, coco,  
rhum-raisin, passion, mangue, spéculoos et goyavier.
Glaces artisanales produites localement

Les Coupes De GlaceLes Coupes De Glace
TI BLANCHE DES ÎLES..............................................................................9,00 €

Glace vanille, sauce chocolat et chantilly.

CAFÉ OU CHOCOLAT LIÉGEOIS..........................................................9,00 €

Glace café ou chocolat, sauce chocolat et chantilly.

ZOT BANANE GIVRÉE............................................................................... 9,50 €

Glace vanille, fraise et chocolat, banane fraîche, coulis  
chocolat et chantilly.

PINA GLACÉE PÉI ..................................................................................... 11,00 €

Sorbet ananas, glace coco, rhum local, coulis exotique et chantilly.

COCO RAISIN LONTAN........................................................................... 9,00 €

Glace rhum-raisin, coulis chocolat, coco râpée et chantilly.

ZISTWAR FRUITÉ........................................................................................ 9,50 €

Sorbet ananas, passion et mangue, coulis de fruits rouges  
et chantilly

TOPPINGS AU CHOIX ...........................................................................................................2,00 €

Amandes effilées, coco râpée, éclats de noisettes, chantilly.

SAUCES & COULIS AU CHOIX..................................................................................................2 €

Caramel, chocolat, fruits rouges ou coulis exotique.
fruits rouges et chantilly.


